I" colis Duo

2 biftecks 2°m Catégorie (env. 280 grs)
2 escalopes de dinde (env. 220 g.)
2 cotes de porc 1° (env. 400 g.)

2 tranches
de jambon de Vendée (env. 220 g.)

4 saucisses natures (env. 280g.)
4 steacks hachés
pur beeuf (env. 600 g.)

TR

1 poulet (env. 1,5 kg)

6 biftecks 2°™e cat. (env. 900g.)

6 cotes de porc 1° (env. 1,2 kg)

1 roti de boeuf (env. 1 kg)

6 paupiettes de veau (env. 1 kg)

6 escalopes de dinde (env. 800 g.)

Blanquette de veau
sans oS (env. 1 kg)

Viande de beeuf
a bourguignon (env. 1,6 kg)

Mise sous vide =5 €

Ill/,e fout Leau

6 escalopes de veau (env. 1,2 kg)
6 cotes de veau (env. 1,2 kg)
1 roti de veau (env. 1 kg)

Blanquette de veau
sans os (env. 1,1 kg)

6 hachés de veau a ’emmental
(env. 1 kg)

LeTout Beeuf
8 kg« ;@i}’ésg

Viande a brochettes
ou fondue (env. 1kg)

5 steacks de faux-filet (env. 1 kg)
8 biftecks 2°m Catégorie (env. 1,2 kg)
25 steacks hachés (env. 3 kg)

Boeuf a braiser (env. 1,8 kg)
(collier, jarret, jumeau...)

Mise sous vide =5 €

I I I LeMeli—Mélo

III La Crillade

5,5 kg«

1 roti de dinde (env. 1 kg)
1 roti de porc filet (env. 1kg)
1 roti de veau (env. 1 kg)

1 roti de boeuf (env. 1 kg)

1 poulet (env. 1,5 kg)

Par't 2%
7,5kg 7 «9\“0,\2?0%

20 a 30 personnes s0%o O

10 saucisses natures (env. 750 g.)
10 saucisses aux herbes (env. 750 g.)
10 merguez (env. 750 g.)

10 poitrines de porc fraiches
(env. 1 kg)

10 steacks de boeuf marinés
herbes tomates (env. 1,2 kg)

10 aiguillettes de poulet
citron - poivre vert (env. 900 g.)

10 échines de porc sans os
persillade (env. 1 kg)

10 brochettes de dinde (env. 1,2 kg)

Mise sous vide =5 €



BOUCHERIE e
CHARCUTERIE e

S\ mAr=w . TRAITEUR

&
%
S

@@u@% 20028

o Dovgprett Gt

Imprimerie LIAIGRE - 85700 Pouzauges



